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LA CARTA




El ingrediente secreto
es hacerlo con pasion

TAULA D’ALERGENS | TABLA D’ALERGENOS

0 ceer ¥ GLUTEN suLrits < MOSTASSA FRUITS SECS
LECHE GLUTEN SULFITOS MOSTAZA FRUTOS SECOS
ous @ MoL-Lusc £ PEIX Q@ CRUSTACI %:350#\
HUEVOS MOLUSCO PESCADO CRUSTACEO SOJA
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dale al play

ENTRANTES

BRAVES MARABANDA. BRAVAS MARABANDA
MuscLOS A LA BRASA. MEJILLONES A LA BRASA &
ENSALADA RUSA. ENSALADILLA RUSA (OED

FILET D’ANXOVA DE SANTONA. FILETE DE ANCHOA DE SANTONA =B(1¥

CROQUETES DE KIMCHI | SASHIMI DE TONYINA. CROQUETAS DE KIMCHI Y SASHIMI DE ATUN GIEGCEN

CROQUETES DE PERNIL IBERIC. CROQUETAS DE JAMON IBERICO Qi

CROQUETES DE POLLASTRE A LA CATALANA. CROQUETAS DE POLLO A LA CATALANA ¢
SARDINA OBERTA EN PAPALLONA | FREGIDA. SARDINA ABIERTA EN MARIPOSA Y FRITA ED#
BRIOIX DE SOFT SHELL CRAB ESTIL THAI. BRIOCHE DE SOFT SHELL CRAB ESTILO THAI @*Q@

Ous TRENCATS AMB TOFONA, GAMBA DE CRISTALL I XIPS. HUEVOS ROTOS TRUFADOS,
GAMBA DE CRISTAL Y CHIPS Q@

GAMBETA VERMELLA DE VILANOVA SALTEJADA. GAMBITA ROJA DE VILANOVA SALTEADA Q@

CEVITXE DE CORVINA | LLET DE TIGRE CONFITADA. CEVICHE DE CORVINA Y LECHE DE
TIGRE CONFITADA 2B

OSTRA GUILLARDEAU N°2 NATURAL OSTRA GUILLARDEAU N°2 NATURAL
OSTRA GUILLARDEAU N°2 AMB LLET DE TIGRE. OSTRA GUILLARDEAU N°2 CON LECHE DE TIGRE @
PERNIL IBERIC TALLAT A MA. JAMON IBERICO CORTADO A MANO

GAMBA VERMELLA DE VILANOVA. GAMBA ROJA DE VILANOVA Q@

SERVEI DE PA. SERVICIO DE PAN

MASA MARE DE LLARGA FERMENTACIO MASA MADRE DE LARGA FERMENTACION § 25
SENSE GLUTEN. SIN GLUTEN. 25
DE VIDRE AMB TOMAQUET. DE CRISTAL CON TOMATE ¥ 3'
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lévatelo al huerto

VERDURAS

PORRO A LA BRASA | ENCURTITS 9
PUERRO A LA BRASA Y ENCURTIDOS

AJOBLANCO, VERAT | CHIMICHURRI FUMAT £bcd 1l
AJOBLANCO, CABALLA Y CHIMICHURRI AHUMADO

SALMOREJO, DAUS DE TONYINA MARINADA | PIPARRES =P 12
SALMOREJO, DADOS DE ATUN MARINADO Y PIPARRAS

AMANIDA TEBIA DE CABDELLS, REFREGIT D’ALLS | VENTRESCA DE 15

TONYINA VERMELLA =P

ENSALADA TIBIA DE COGOLLOS, REFRITO DE AJOS Y VENTRESCA DE ATUN ROJO

| AMANIDA D’ENDFVIES FARCIDES DE SALMO MARINAT EN MAIO JAPO =B 15
ENSALADA DE ENDIVIAS RELLENAS DE SALMON MARINADO EN MAYO JAPO
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me la laf
d d eARROQS A 9 LA?X

ARROS DE LAGARTO A LA BRASA 24
ARROZ DE LAGARTO A LA BRASA

ARROS DE GAMBA VERMELLA =DM A& 24
ARROZ DE GAMBA ROJA

ARROS DE SOFT-SHELL CRAB t®>3MA 24
ARROZ DE SOFT-SHELL CRAB

espelffacularseo:

ESPETO DE POLLASTRE MARINAT 12
ESPETO DE POLLO MARINADO

ESPETO DE SARDINES =® 14
ESPETO DE SARDINAS

ESPETO DE VEDELLA 16
ESPETO DE TERNERA

ESPETO DE DAURADA 500GR = 20
l ESPETO DE DORADA 500GR



firale la cana scwos

CALAMAR A LA BRASA, VELOUTE DE TINTA | PARMENTIER 22 @(] 17
CALAMAR A LA BRASA, VELOUTE DE TINTA Y PARMENTIER

YAKITORI DE TONYINA MARINADA | HUMMUS b 21
YAKITORI DE ATUN MARINADO Y HUMMUS

CORVINA A LA BRASA, PORRO CONFITAT | BEURRE BLANC =B 22
CORVINA A LA BRASA, PUERRO CONFITADO Y BEURRE BLANC

DAURADA A LA BRASA® b 28/PAX

DORADA A LA BRASA

DEMANA PEL NOSTRE PEIX DEL DIA =B
PREGUNTA POR NUESTRO PESCADO DEL DIA

- muérdelo o

Y AKITORI DE LAGARTO, DEMI-GLACE DE VI DOLC | CREMOS DE PATATA (I 18
! YAKITORI DE LACARTO, DEMI-GLACE DE VINO DULCE Y CREMOSO DE PATATA
GALTA DE PORC IBERIC | API-RAVE GLACEJAT 18
| CARRILLERA DE CERDO IBERICO Y APIONABO GLASEADO
\ ROASTBEEF, POMA ACIDA, CREMA AMB TOFONA | CEBA PERLA GLACEJADA 1 17
ROASTBEEF, MANZANA ACIDA, CREMA TRUFADA Y CEBOLLA PERLA GLASEADA
STEAK TARTAR <& 24
STEAK TARTAR
ENTRECOT 500GR* 34
i ENTRECOT 500GR
*GUARNICI() AMB PATATES XIPS | AMANIDA. GUARNICION CON PATATAS CHIPS Y ENSALADA.




Final 1eliz osmes

TEXTURES DE XOCOLATA (9@ 7
TEXTURAS DE CHOCOLATE

TIRAMISU LA MARABANDA (d®# 8
TIRAMISU LA MARABANDA

CHEESECAKE (®#¥ 7
CHEESECAKE ESN“EE

MELSO MoJITO 7
MELON MOJITO *

AMANIDA DE FRUITES | MERENGA 7
ENSALADA DE FRUTAS | MERENGUE

GELATS 6
HELADOS
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